
 Weisswein						      1 dl	  5 dl	  7.5 dl

Pinot Grigio Cuvée Veneto Bianco	 6.50		   45.–
Poderi del Leone, Veneto IGT (IT) Bio			 
Pinot Grigio / Glera / Chardonnay. Fruchtig-blumig, elegant im Mund, leicht & frisch.

Chasselas Villette		 		  7.–	  33.–
Mari & Mäthu, AOC Lavaux VD (CH)				  
Feines Bouquet, wird von mineralischen und blumigen Noten begleitet.

Sauvignon Blanc				    7.–		   48.–
Domaine des Corbillières, Touraine AOP, Loire (FR) Bio			
Blumige und exotische Aromen, dieser fruchtige Wein ist ausgewogen & schön frisch.

Riesling Cuvée Flora & Fauna		  7.50		   52.–
Weingut Eymann, Pfalz (DE) Demeter Riesling / Muskateller / Gewürztraminer/Sauvignon 
Blanc. Trocken, vielfruchtig, verspielt, erfrischend knackig.

RECEPTION Weiss			   	 7.50		   52.–
Dreistand, Weinbauzentrum Wädenswil, AOC Zürichsee (CH) 		
Blauburgunder / Blanc de noir / Muscaris / Kerner / Divona. Die geballte Ladung Zürisee-Charme.

Kerner Horn Demeter						      65.–
Hauksson Weine, AOC Aargau (CH) Aprikose, exotischen Früchte, reife Äpfeln, Kräuter. 
Straffer Gaumen mit viel Struktur, betonter Säure und langem frischen Abgang.

  Schaumwein					     1 dl	   	 7.5dl

Prosecco Superiore Extra Dry	 8.50		   58.–
Gregoletto, Conegliano-Valdobbiadene DOCG, Veneto (IT)
Milde Perlage, ausgewogen, weinig, Blüten- und Apfelaromen.

Crémant d’Alsace Meet Laure		  9.50		   63.–
Laure Adam, EKHI, Elsass (FR) Bio
Frisch, floral und zitrisch mit einer feiner Perlage und eleganten Brioche Anklängen.

Wir wählen unsere Weingüter nach Kriterien des respektvollen und harmonischen 
Umgangs mit der Natur aus. Auch die nicht bio-zertifizierten Weine werden nachhaltig 

produziert und folgen mehrheitlich den Standards des biologischen Weinbaus.
Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% MWSt

www.gmtparty.ch

 Rosé							       1 dl	  5 dl	  7.5 dl

Rosé de l’Abbaye Gamay / Pinot Noir		  6.50	 30.–
Abbaye de Salaz, AOC Chablais Grand Cru, VD (CH)
Fruchtiger Duft. Leicht prickelnd, ausgewogener und frischer Rosé.

Vanessa Rosé Grenache / Syrah / Carignan	 7.–		  48.–
Grand Puys, Ventoux AOC, Vallée du Rhône (FR) Bio
Subtil fruchtig, frisch, fein, harmonisch und schmackhaft, für den Genuss.

Dreistand Rosé  Blauburgunder					    52.–
Weinbauzentrum Wädenswil, AOC Zürichsee (CH) 
Frisch, saftig im Auftakt, mit toller Fruchtigkeit.

 Rotwein						      1 dl	 5 dl	 7.5 dl

Merlot Cuvée Réserve de la Troupe		  6.50	 30.–
Abbaye de Salaz, AOC Chablais VD (CH)
Merlot & Gamay – Süffig, frisch und fröhlich.

Tempranillo Brochero – Barrique 15 meses7.–		  48.–
Finca Monte Concejo, Tierra Del Vino De Zamora, Castilla y León (ES)
Fruchtbetont, beerig, würzig, ausgewogen. Ein trockener, trinkfreudiger Allrounder.

Grenache Cuvée  Au Bonheur des Dames	7.–		  48.–	
Domaine de l’Ancienne Mercerie, Languedoc AOP (FR) Bio
Grenache Noir & Mourvèdre. Rund, Mediterran, reiffruchtig, beerig und würzig.

Zweigelt Oibelos – Barrique		  7.–		  48.–
Bioweingut Soellner, Gösing am Wagram (AT) Bio
Geschmeidige Trinkbarkeit mit typischer Brombeerfrucht, wunderbar süffig.

RECEPTION Rot				   7.50		  52.–
Dreistand, Weinbauzentrum Wädenswil, AOC Zürichsee (CH) 
Blauburgunder, Gamaret, Cornarello. Unser Hauswein von Zürichsee-Reben.

Barbera d’Alba Castlé			  8.–		  55.–
Barbera d’Alba Superiore DOC, Fratelli Barale, Barolo (IT) Bio
Saftig, nobles, süsses Extrakt, dicht, trinkanimierender Fluss.

Pinot Noir Sólskin – Barrique	 			   65.–
Hauksson Weine, AOC Aargau (CH)
Elegant, floral, Himbeeren, Kirschen, feine Gerbstoffe.
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